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Größtmöglicher Nutzen für Ihre Produktion: 

Kammerpasteur mit automatischer 
Be- und Entladung

member of www.puetzgroup.de
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Ihr Nutzen:
Flüssigeres Arbeiten  
durch Pufferplätze

Entlastung des Gabelstapler-
verkehrs

Weniger Personaleinsatz

Verbesserte Logistik

 Beladen von zwei Seiten möglich
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Automatisches Hubtor  
auf Vorder- und Rückseite 
 
Paletten-Zulauftransporteur 

Paletten-Ablauftransporteur

Bereitstellen und  
Abtransportieren unabhängig  
vom Pasteurisiervorgang!
Die fertig pasteurisierten Produkte werden 
automatisch rückseitig abgeführt.  
So können die nächsten Paletten unabhängig 
vom Pasteurisiervorgang auf der Vorderseite  
bereitgestellt werden.

Damit reduziert sich die Frequenz des Be-  
und Entladens. 
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ALLES AUS EINER HAND
Profitieren Sie von den Synergieeffekten, die sich durch unsere Integration  
in die PÜTZ GROUP ergeben! Über Maschinen und Anlagen für die Getränkeindustrie  
hinaus können wir Ihnen auch die passende Prüftechnologie anbieten.

Weniger Papier!  
Mehr digital!
Abonnieren Sie unsere News + Innovationen  
in Zukunft in elektronischer Form und helfen  
Sie uns, die Umwelt zu schonen.

Phone: +49 7961 56499-0
Fax:   +49 7961 56499-300
info@rico-maschinenbau.de
www.rico-maschinenbau.de

RICO GmbH 
Ferdinand-Porsche-Straße 5 
73479 Ellwangen 
DEUTSCHLAND

SEIT 50 JAHREN
produzieren wir erfolgreich  
komplexe, kundenspezifische  
Einzelmaschinen und  
Komplettanlagen für  
die Getränkeindustrie. 
 
Wir bringen auch Ihre  
Produktion auf Erfolgskurs.

Auf Ihre Anfrage  
freuen wir uns!
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Maximale Energieeffizienz  
durch Hochtemperaturdämmstoff

Beste Dampfumwälzung  
durch großdimensionierte  
Lüfterräder in wartungs- 
freundlichem Design

Gleichmäßige Erhitzung  
des Pasteurisierungsgutes  
im gesamten Kammerpasteur

Qualitätsdatenerfassung  
durch Protokollierung auf USB-Stick 
oder Netzwerkübertragung  
an Produktionsleitsysteme

Individuelle Anpassung auf  
unterschiedliche Kundenprodukte 
durch vollautomatische  
Pasteurisierungssteuerung mit 
integrierter Prozessüberwachung
 
Automatisches Ausblasen  
mit Dampfausblasventilen  
vor dem Öffnen der Tür

Kompakt und platzsparend

Serienmäßig integrierte  
Fernwartung 
 
 

Reparatur- und  
wartungsfreundliches Design

Für unterschiedliche Produkte 
und Gebindearten geeignet

Online- sowie Offline- 
Produktionsmöglichkeit

Außenaufstellung bei Platzmangel 
in der Produktion möglich

Effizienterer Personaleinsatz 
Für die Bestückung ist kein  
Fachpersonal notwendig

Unsere Kammerpasteure – die Vorteile auf einen Blick: 


